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Frühstück | Breakfast

BircherMüesli 13
Joghurt, Haferflocken, geröstete 
Haselnüsse, saisonale Früchte, 
Honig
Classic muesli with yoghurt, 
oat flakes, roasted hazelnuts, 
seasonal fruits, honey

French Toast 16
Mit Zimtzucker, Rahm, Mandeln, 
dazu Früchte-Shot 
With cinnamon, sugar, cream, 
almonds and a fruit shot

Omelette 15
2 Eier, Bergkäse, Speck,  
Schnittlauch, dazu Brot
Omelette with mountain cheese, 
bacon, chives, bread

Breakfast bowl 17
Rührei, Bergkäse, Avocado, 
Cherry-Tomaten-Confit, Spinat, 
dazu Brot und ein Früchte-Shot 
Scrambled eggs, mountain 
cheese, avocado, cherry tomato 
confit, spinach, with bread and a 
fruit shot

Lachs Bagel 16
Bagel, geräucherter Bio Lachs, 
Gurke, frischer Spinat, Sprossen, 
Sauerrahm, Kräuter, Sesam
   vegi Option: mit Avocado
Bagel, smoked organic salmon, 
cucumber, fresh spinach, sprouts, 
sour cream, herbs, sesame
   vegi option: with avocado
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 10Lila Joghurt Bowl 15

Veganer Kokos-Joghurt, 
Blaubeeren, Banane, Chia, 
Granola, saisonale Früchte, 
Datteln, Kokosraspeln, Nüsse
Vegan coconut yogurt with 
blueberries, banana, chia, 
granola, seasonal fruits, dates, 
coconut flakes, nuts

aus der Backstube

Süss        sweet

Croissant, Pain au Chocolat, Mandelbrezel, Amaretti, Cookies, 
Zimtschnecke, Randolina, Engadiner Nusstorte & diverse Kuchen

9:00 - 11:00

Mimosa:  Mo - Fr zu jedem Frühstück 1  Gratis O-Saft



46
.4

94
79

 N
 9

.8
39

91
 W

1
ganztags | all day

Vorspeisen         Starters

Kürbistiramisu 17
Hokkaido-Kürbis, Ziegen- 
Frischkäse-Creme, Honig, Chili, 
Walnüsse, Feigen-Confiture
Hokkaido pumpkin, goat cream 
cheese, honey, chili, walnuts,  
fig confiture

Liebe zum anbeissen 21
Rohschinkenherzen, 
Burratacreme, marinierte Früchte, 
geröstete Nüsse, Thymian, 
Aceto Balsamico
Prosciutto hearts, burrata cream, 
marinated fruits, roasted nuts, 
thyme, balsamic vinegar

GartenSalat 11
Grüner Salat, Apfel, Fenchel, 
Sprossen, Samen, Hausdressing
Green salad, seeds, sprouts, 
apple, fennel, house dressing

Lakeside cevice 25
Leicht angebratene Forelle, Gurke, 
Sellerie, Koriander, Zitrone, Brot 
gently roasted trout, cucumber, 
celery, coriander, lemon, bread

mini ApÉro 9
Oliven, Parmesan, Cherry 
Tomaten, Kapern, Grissini 
Olives, parmesan, cherry 
tomatoes, capers, breadsticks

11:30 - 21:00

Club Tatar 26
Rindstatar, Zwiebeln, Ei, Capern, 
Cornichons, Chili, dazu Toast
Beef tatar, onions, egg, capers, 
pickles, chili, with toast

2

rapunzel 17
Kleiner Nüsslisalat, gebratene 
Endivien, knuspriger Speck, 
Datteln, Gorgonzola, Lavendel-
Blaubeer-Dressing 
Lamb`s lettuce, fried endive, 
crispy bacon, dates, gorgonzola, 
lavender blueberry dressing 

suppen Gerstensuppe         13
Gerste, Bündnerfleisch, 
Rüebli, Sellerie, Lauch, Rahm
Barley, air-dried beef from 
Graubünden, carrots, celery, 
leek, cream

Tagessuppe                12
Saisonale Suppe
Seasonal soup
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Austern | Oysters

classic 18
3 Austern auf Eis mit Zitrone 
3 oysters on ice with lemon

+ Vinaigrette | vinaigrette +3
+ Ingwer, Chili, Meerrettich +3 
   ginger, chili, horseradish 

Gillardeau 25
3 Austern auf Eis mit Zitrone 
3 oysters on ice with lemon 

goes perfectly with a glass 
of champagne
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Seaside Caesar  26
Lattich, Poulet, Cherry-Tomaten 
Avocado, Parmesan, Wildkräuter-
Croûtons, Caesar-Dressing
Lettuce, chicken, avocado, 
parmesan, cherry tomatoes, wild 
herb croutons, Caesar dressing

alpinist 28
Rindshuftstreifen auf frischem 
Weisskohl mit Zitrone, Avocado, 
Spinat, Fetacreme
Strips of beef rump, fresh 
white cabbage, lemon, avocado, 
spinach, feta cream

         salads & Bowls

Ruby Poke

3
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Ruby Poke 28
Flambierter Lachs oder 
knuspriger Seidentofu, Teriyaki, 
Sriracha-Mayo, Avocado, Gurken, 
grüne Bohnen, rohes Gemüse, 
Mango, ruby Reis, Kokos, Limette
Flambéed salmon or crispy tofu, 
teriyaki, sriracha mayo, avocado, 
cucumber, green beans, raw 
vegetables, mango, ruby rice, 
coconut, lime

Blumenwiese        19
Salat Bowl mit lauwarmem 
Gemüse, Hüttenkäse, 
getrockneten Wiesenblumen, 
Sonnenblumenkernen, 
Wildkräutern, Hausdressing
Salad bowl with tepid vegetables, 
cottage cheese, dried meadow 
flowers, sunflower seeds, wild 
herbs, house dressing

*
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classic Club 26
Grillierte Pouletbrust, Speck, 
Schinken, Cheddar, Tomate, 
Salat, Club-Mayo, Toast
Grilled chicken breast, bacon, 
ham, cheddar, tomato, lettuce, 
toast, club mayo

Copenhagen 28
Hering, Radieschen, Zwiebel-
Confit, Kapern, Sprossen, Dill, 
Remoulade, Toast 
Herring, radish, dill, onion confit, 
capers, sprouts, tartar sauce, 
toast

Lifestyle Club 25
Veganes Tatar, Rucola, 
karamellisierte Zwiebeln, 
Avocado, vegane Mayo, Chili
vegan tartare, rocket, 
caramelized onions, avocado, 
vegan mayo, chili

Beefsteak Tatar 28
Klassisches Rindstatar mit Ei, 
Kapern, Zwiebeln, Schnittlauch, 
Zitronenzeste, Spicy Dijon Mayo, 
Toast
Classic beef tartare, egg, capers, 
onions, chives, lemon zest, spicy 
dijon mayo, toast

Club Sandwiches

Club Lunch
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11:30 - 17:00

serviert mit pommes |served with fries
Weizen- oder Vollkorntoast | Wheat or whole grain toast



6Fish & Chips 29
Paniertes Dorschfilet, Club-
Remoulade, Zitrone, dazu 
Pommes frites oder Salat
Breaded cod fillet, club 
remoulade, lemon, with French 
fries or salad

Rösti 22
Knusprige Rösti mit Bergkäse 
und Speck
Crispy Rösti with mountain 
cheese and bacon

beef smash burger 27
Smash Beef (150g), doppelt 
Cheddar, Essiggurken, Zwiebeln, 
Club Sauce, dazu Pommes
smash beef, double cheddar, 
pickles, onions, club sauce, 
served with fries

5
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spezial         specials

Bratwurst & Pommes 22
Kalbsbratwurst, mit Pommes   
  Zwiebelsauce +4
Local veal sausage, fries  
  onion sauce + 4

*
Sunshine Curry 31
Mango-Kokos-Curry, Poulet oder 
Tofu, Gemüse, Koriander, Chili, 
Nüsse, dazu Reis
Mango-coconut curry, chicken or 
tofu, vegetables, coriander, chili, 
nuts and rice

Pappa Toscanese   24
Pappardelle mit Wildschwein-
Ragout, Parmesan
Pappardelle with wild boar 
ragout, parmesan

*

cotoletta lago    38
Paniertes Schweinskotelett mit 
Ceasar-Style-Salat und Preiselbeeren
Breaded pork chop with Caesar style salad, cranberries

maguro no tataki 38
Leicht angebratener Thunfisch, 
Chili, Sesam, Frühlingszwiebeln, 
Soya, chinesischer Gurkensalat
Slightly roasted tuna, chili, 
sesame, spring onions, soya, 
chinese cucumber salad

Mama napoli   21
Pappardelle mit Tomatensauce & 
Basilikum, Parmesan
Pappardelle with tomato sauce & 
basil, parmesan

*
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Abend | dinner

saibling
Gebratenes Saibling-Filet, geröstetes Gemüse, Kartoffeln,  

Lavendel-Mohn-Sauce
Seared char fillet, roasted vegetables, potatoes, 

lavender & poppy seed sauce
38

Kalbsbäggli
Geschmorte Kalbsbäggli, Spätzli, Weisskohl, Preiselbeeren, 

gebrannte Mandeln, Blaubeer-Jus
Braised veal cheeks, spätzle, white cabbage, cranberries,

roasted almonds, blueberry jus 
44 46
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Aubergini
Auberginen-Schnitzel, Romesco-Püree, Zitrone, Gremolata,  

grüner Bohnensalat
Eggplant schnitzel, romesco puree, gremolata, lemon,  

green bean salad
26

18:00 - 21:00

Moules et Frites

Moules & frites      
Miesmuscheln, Pommes frites

 Weissweinsauce | Tomatensauce | Sunshine Style

Mussels, French fries 
white wine sauce | tomato sauce | sunshine style

32

au vin blanc al pomodoro sunshine
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St. Moritzer Kugeln   7
Zwei edle Kokospralinen mit 
Mandelfüllung
Two fine coconut pralines with 
almond filling

Club Sorbet 15
Zitronensorbet serviert in  
ganzer Zitrone, Tequila
Lemon sorbet served in a  
whole lemon, tequila

ApfelStrudel  14
Apfelstrudel mit Vanille Glace 
Apple strudel with vanilla ice 
cream

SCHWARZWÄLDER 
CUPCAKE 13
Schoko-Cupcake mit Kirsch, 
Rahm, Sauerkirsche
Chocolate cupcake with kirsch, 
whipped cream, sour cherry

Tiramisu  12
Bisquit, Espresso, 
Mascarpone-Mousse, Kakao 
Bisquit, espresso, mascarpone 
mousse, cocoa

Dessert7
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the one and only



Restaurant Segelhaus | St. Moritz

Restaurant | Café | Gelato
Via Grevas 34
7500 St. Moritz

+41 81 833 14 10
restaurant@segelhaus.ch

Alle Preise sind in CHF inkl. 8.1% MwSt. | Wir kaufen ausschliesslich Schweizer 
Fleischerzeugnisse | Fisch aus dem Atlantik (MSC zertifiziert) | Über Unverträglichkeiten 

oder Allergene geben wir gerne Auskunft | Trinkgeld geht zu 100% an das ganze Team.

All prices are in CHF incl. 8.1% VAT. | We only buy Swiss meat products, fish from the Atlantic 
(MSC certified) | We are happy to provide information about intolerances or allergens.

100% of tips go to the whole team.9
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Folge uns zu weiteren Lieblingsplätzen im Engadin!  |  www.muvimaint.com




